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VORSPEISEN / TAPAS

ENTRADAS

ACEITUNAS MARINADAS —PLATO MIXTO DE ENTRADAS ——
Oliven in Krdutermarinade 3,80 € Gemischte Vorspeisenplatte fiir zwei
e Personen:
Qlllgt])-i:u? c?icl;{ppnﬁi\IB;cg 450€ Serrano-Schinken, Kase, Oliven,
: gebackene Datteln im Speck-
DATILES CON PANCETA mantel, Aioli, eine Empanada,
Gebackene Datteln im Roastbeef Streifen, Palmherzen
Speckmantel & Brot 5,80 € & Brot 2190 €
PROVOLETA (v
Geschmolzener Provolone-Kéase mit GAMBAS EN ACEITE DE AJO
Olivendl-Oregano-Marinade & Brot 9,50 € In Knoblauchdl gebratene Garnelen 9,50 €
EMPANADA CASERA PALMITOS \w@
Geftllte Teigtasche, wahlweise Palmenherzen und Kirschtomaten
mit Rinderhackfleisch- oder Sttick / mit "Cocktail-SoBe" 8,80 €
Spinatfiillung () mit Salsa Criolla 5,50 €
9 BRESAOLA
PICADA Fein geschnittene Bresaola auf
Serrano-Schinken, Kase, Oliven Rucola, verfeinert mit Parmesan
& Brot 8,00 € und Zitronen-0Ol-Dressing 14,50 €

GEMISCHTE PLATTEN

— TABLAS COMBINADAS -

PARRILLADA MIXTA

Plato de Carne Mixto: Bife de Chorizo, Cuadril, Lomo, Entrecote y Chorizo

Gemischter argentinischer Grillteller: Argentinisches Roastbeef,

Entrecote, Hiiftsteak, Rinderfilet und Chorizo-Bratwurst.

Serviert mit original Chimichurri, hausgemachter Salsa Criolla 1 Person (ca. 400g) 48,00 €
sowie einem Beilagensalat und Rosmarinkartoffeln 2 Personen (ca. 600g) 69,80 €

ESTILO CAMPO
Tabla con Bife de Chorizo fileteado con Verdura asada y Papas al horno con Romero

Argentinische Platte im ,Landstil”: bestes argentinisches

Rumpsteak am Sttick gegrillt und tranchiert. Serviert mit original

Chimichurri, hausgemachter Salsa Criolla sowie gegrilltem 1 Person (ca. 200g) 33,00 €
Gemtise und Rosmarinkartoffeln 2 Personen (ca. 350g) 57,00 €

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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ARGENTINISCHES RINDFLEISCH

CARNE ARGENTINA

CUADRIL —BIFE DE CHORIZO

Argentinisches Hiiftsteak Argentinisches Rumpsteak

Dieses Steak aus der Hiifte ist besonders Ein wahrer Klassiker der argentinischen

mager und hat eine festere Konsistenz, Ktche: Das Rumpsteak kommt vom

bleibt dabei aber tiberraschend saftig. Eine Roastbeef, ist ohne Knochen und hat einen

ideale Wahl fiir Liebhaber von fettarmen, charakteristischen Fettrand, der dem

aber dennoch geschmackvollem Fleisch. Fleisch seinen intensiven Geschmack und
eine kraftige Konsistenz verleiht.

200g 16,50€ 300g 22,50€ 400g 29,50 € 200g 24,00€ 300g 35,00€ 400g 47,00 €
—ENTRECOT 1 BIFE DE LOMO

Argentinisches Rib-Eye-Steak Argentinisches Rinderfilet

Das Rib-Eye-Steak verdankt seinen Namen Das Filet ist das edelste Sttick vom Rind:

dem markanten Fettkern, dem , Auge". Mit butterzart, fettarm und nahezu ohne

seiner feinen Marmorierung bietet es eine Marmorierung. Sein milder Geschmack und

perfekte Balance aus Saftigkeit und zartem die feine Textur machen es zur bevorzugten

Fleisch, das dank des Fettkerns einen Wahl fur GenieRer, die fettarmes Fleisch

besonders intensiven Eigengeschmack hat. mit exquisiter Zartheit schatzen.

200g 26,00 € 300g 38,00€ 400g 49,90 € 200g 32,00€ 300g 48,00€ 400g 63,00 €
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Die Steaks, die wir in unserem Haus servieren, stammen ausschlieBlich
aus Argentinien und sind von erstklassiger PREMIUM-Qualitéat.

Spiegelei 1,80 €
Krauterbutter 1,50 €
Gebratene Zwiebeln 2,50 €
Malbec-SoBe 3,60 €
Pfeffer-SoBe 3,60 €

Fleisch von Rindern, die auf der Weide aufgezogen wurden: Zartes,
frisches Fleisch - das ist unser Qualitdtsanspruch!

Alle Steaks werden mit original argentinischer Chimichurri-SoRe,
unserer hausgemachten ,Salsa Criolla” und ohne Beilagen serviert.

BEILAGEN
ENSALADITA PEQUENA VERDURA ASADA
Kleiner Beilagen-Salat 30E Gegrilltes Gemtise in Petersilien- 5,50:€
Knoblauch-Marinade
PAPAS AL ROMERO GRATINADO DE PAPAS /\‘D
Rosmarin-Backkartoffeln 3,90 € Cremiges Kartoffelgratin 7,80£€

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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WIE MOGEN SIE IHR STEAK?

COMO LE GUSTA SU CARNE?
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- RARE

- MEDIUM RARE

MEDIUM

- MEDIUM WELL

"WELL DONE

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.

LA ARGENTINA GMBH - SONNEMANNSTR. 5 - 60314 FRANKFURT AM MAIN



ARGENTINISCHE SPEZIALITATEN

ESPECIALIDADES ARGENTINAS

CHURRASQUITO
Kleines argentinisches Steak

(ca. 120g) mit kleinem Salat 16,50 €

MILANESA A LA NAPOLITANA
Paniertes argentinisches Rump-
steak tiberbacken mit Tomaten-
sof3e, Schinken, und Kéase. Serviert

mit Rosmarin-Backkartoffeln 25,50 €

REMOLACHA CON RUCOLA (W)
Rotebeete-Scheiben auf Rucola

mit Ziegenkdse, Wallntissen und

Honig-Balsamico-Dressing 1 2400 S

MAR Y TIERRA - SURF & TURF
Argentinisches Filetsteak & Garnelen,
serviert mit gegrilltem Gemiise in

CHORIPAN
Argentinische Bratwurst mit

Chimichurri-Sof3e im Brot 7,00 €

PLATO NORTENO
Gegrilltes Hiiftsteak mit Bacon

auf Maiscremebett 23,00 €

LOMO AL MALBEC
Argentinisches Rinderfilet
(200gr.) mit Malbec-RotweinsoBe

auf Kartoffelgratin 42,00 €

mit gegrilltem Gemise der Saison 12,50 €

mit gebratenen Rindfleisch-Streifen 15,80 €

FLAN CASERO CON DULCE DE LECHE
Hausgemachter Karamellpudding

mit Milchkaramellcreme 6,50 €
DON PEDRO

Vanilleeis ,Whisky,

Milchkaramellcreme und Walntisse 6,00 €

Petersilien-Knoblauch-Marinade 43,00 €
mit marinierten Garnelen nach
VEGANER BURGER argentinischer Art 1L3:80:€
Veganer Burger mit Tomaten, Salat ;
und Burger-So3e mit Rosmarin- SALMON
Backkartoffeln 1560 € Lachsfilet mit Knoblauchmarinade,
dazu frisches Grillgemtise 25,50
STEAK SANDWICH
Argentinisches Minutensteak mit HUMITA AL PLATO (v
Tomaten, Salat, Chimichurri-SoBe Maiscreme mit TomatensoBe und
und Salsa Criolla im Brot 13,80 € K&se tiberbacken 12,00 €
__ DESSERT
POSTRES
PANQUEQUES CON DULCE DE LECHE PERAS AL MALBEC
Crépe geftllt mit Karamellisierte Birne
Milchkaramellcreme 740 € In argentinischem Rotwein gekocht
mit Zimt, dazu Vanilleeis Y80 €

BOMBA DE CHOCOLATE
Verfiihrerischer Schokoladentraum
mit schmelzendem Bitterschokoladen-

herz und Vanilleso3e 7,80 €

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.

LA ARGENTINA GMBH - SONNEMANNSTR. 5 - 60314 FRANKFURT AM MAIN



GETRANKE

BEBIDAS
ALKOHOLFREI
Mineralwasser
(sprudel / still) 3,00€/6,50€
Cola, Light, Zero, Fanta,
Sprite 3,50€/5,00€
Apfelsaft, Apfelschorle,
Orangensaft 350 £/45.0E
Bitter Lemon 3ie0ie
Tonic Water 300:€
Club mate 4,00 €
Mate Spritz
(Mate, Granatapfel) 7,50 €
BIER
Quilmes
(argentinisches Bier) AU
Pils 4,00 €
Radler 4,00 €
Clausthaler (alkoholfrei) 4,00 €
Hefeweizen H00E
Hefeweizen (alkoholfrei) 5,00 €
LONGDRINKS/ APERITIVS
Aperol / Limoncello Spritz 8,590 €
Cuba Libre 10,00 €
Campari/Wodka Orange 10,00 €
Gin/Wodka Tonic 10,00 €
Whisky Cola 10,00 €
Ferné con Coca 10,00 €

Cocina’s Mate Spritz

(Mate, Campari, Orangensirup)

9,00 €

SPIRITUOSEN

Veterano - Brandy 4cl/ 5,00 €
Carlos Primero - Brandy 4cl/ 7,50 €
Jack Daniel’s - Whisky 4cl/ 6,00 €
Tequila 2CL 43,50
Sambuca Yely/3.50€
Limoncello 2¢l/ 350 €
Ramazzotti / Averna 3cl/5,00€
Grappa 2cl/ 4,50 €
Williams Birne 2cl/ 4,00 €
Baileys 4cl/ 6,00 €
Licor 43 4cl/ 6,00 €
Jégermeister 2cl/3,80€
Tarifa

(Espresso mit Licor 43) 3cl/ 5,00 €
Martini Bianco / Rosso 4cl /6,00 €

—~WARME GETRANKE

Kaffee 2001€
Espresso 2,50 €
Espresso Macchiato 260 €
Cappuccino 4,00 €
Latte Macchiato 4,20€
Tee (Beutel) 2,50 €
APFELWEIN 3,00€/5,00 €
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OFFENE WEINE

VINOS POR COPA

ROTWEIN - TROCKEN 0,1L 0,2L FLASCHE

Vino de la casa
Hauswein 450 € 8,00 € 30,00 €

Bio-Malbec - Jean Bousquet
Trockener, fruchtiger Rotwein. Weicher Tannine

Geschmack, vollmundig 4,50 € 8,00 € 30,00 €

Bio-Malbec RESERVA - Jean Bousquet
Saftig-frischer Rotwein mit dezentem Hauch von

Holz (Holzfass) 5,00 € Shelik = 29100

WEISSWEIN - TROCKEN

Vino de la casa
Hauswein 450 € 8,00 € 30,00 €

Bio-Chardonnay - Jean Bousquet
Aroma nach Ananas und Apfeln. Rund und frisch

im Mund 4,50 € 8,00 € 30,00 €
Torrontés

Frischer Wein mit ausgeglichener Sdure. Aromen

von Zitrusfrichten und Bluten 4,50 € SslE 32,006

ROSE- TROCKEN

Vino de la casa
Hauswein 450 € 8,50 € 32,00 €

SEKT 6,00 € 9,00 € 34,00 €

Fur alle Weine gilt: Enthalt Sulfite. Alkohol und Jahrgang siehe Flasche

LA ARGENTINA GMBH - SONNEMANNSTR. 5 - 60314 FRANKFURT AM MAIN



ROTWEIN

VINO TINTO

MALBEC FLASCHE

Tapiz Classic Malbec
Tiefrote Farbe mit violetten Reflexen. Aromen reifer roter Friichte, Gewtirze und Vanille.
Weich und ausgewogen im Abgang. 41,00 €

Tapiz Collection Malbec Reserva
Intensive rote Farbe mit violetten Reflexen. Aromen reifer roter Friichte, Gewtirze und
Vanilletone. Strukturiert und elegant mit festen Tanninen und anhaltendem Abgang. 25.,00.€

— Passion de los Andes Malbec Y F
100 % Malbec, 9 Monate gereift in Edelstahltanks aus handverlesenen Trauben. Intensive
Farbe mit kirsch- und purpurroten Nuancen. Elegantes Aroma reifer roter Friichte. Frisch
und ausgewogen am Gaumen mit schéner Lange und verftihrerischem Finale. 45,00 €

Passion de los Andes Malbec Collection Y

100 % Malbec, 14 Monate in Eichenfassern gereift aus handverlesenen Trauben.

Tiefdunkle Kirschfarbe. In der Nase kraftvolle Aromen von Erdbeermarmelade,

Pflaumen und roten Friichten. Voluminds am Gaumen mit runden Tanninen, Struktur

und einem langen, harmonischen Finale. 58,00 €

Las Perdices Malbec Reserva
Aromen von roten Friichten, Himbeere und Vanille. Ausgewogen und weich am
Gaumen mit angenehmem, langem Abgang. 57,00 €

Zuccardi Vida Organica Malbec

Tief rubinrote Farbe mit Aromen von Pflaume, Erdbeere und Brombeere. Am

Gaumen Noten von Schokolade und schwarzem Pfeffer, seidige Tannine und ein

langer, ausgewogener Nachhall. 36,00 €

El Esteco Blend

Intensiv und glanzend mit dunkelvioletter roter Farbe. Aromen von roten Frtichten

und Krautern wie Basilikum. Intensiv und fruchtig mit feinen Tanninen und einer

gewissen Mineralitat. 53;00€

CABERNET SAUVIGNON

Jean Bousquet Cabernet Sauvignon

Dunkles Purpurrot mit Aromen roter Beeren und stiBer Gewtirze. Reife Fruchtaromen

von Kirsche und Johannisbeere, begleitet von Noten von Tabak und schwarzem

Pfeffer. Sechs Monate in Eiche gereift, mit langem, strukturiertem Abgang. 32,00 €

Passion de los Andes Cabernet Sauvignon

Intensive rubinrote Farbe mit wirzigen und kandierten Fruchtnoten, ergénzt

durch feine Nuancen von Geif3blatt. Am Gaumen sif3, ausgewogen und

vollmundig mit langem Abgang. 42,00 €

Fur alle Weine gilt: Enthalt Sulfite. Alkohol und Jahrgang siehe Flasche
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ROTWEIN

VINO TINTO

El Esteco - Tannat
Lila und helle Téne. Aromen von Gewtirzen, Nelken und Vanille, mit Noten von
Eichenholz.

Escorihuela - Reserva Syrah
Expressiv und komplex in der Nase. Aromen von schwarzen Kirschen, reifen
Pflaumen, Gewurzen und Thymian. Langer und komplexer Abgang.

WEIBWEIN

VINO BLANCO

FLASCHE

42,00 €

42180.€

Tapiz - Altra Collection Chardonnay *
Leuchtend gelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Aromen von weiBen Friichten wie Apfel
und Birne, mit zitrischen Noten von Zitrone und subtilen Holznoten. Frisch und

ausgewogen mit lebendiger Sdure und langem, elegantem Abgang. 51,00 €

Passion de los Andes - Sauvignon Blanc

Ein Sauvignon Blanc mit gelb-grtiner Farbe und silbernen Reflexen. In der Nase

entfalten sich Krauter- und wei3e Fruchtnoten, ergdnzt durch feine Zitrusaromen.

Am Gaumen prasentiert er sich frisch, duftig und volumindgs, mit ausgewogener

Saure. Der Abgang ist elegant. 37,00.€
ROSEWEIN

Zuccardi Vida Organica

Leuchtend rosafarbener Wein mit Aromen roter und schwarzer Beeren sowie

einem Hauch schwarzen Pfeffers. Frisch und saftig mit weichem, harmonischem

Abgang. 36,00 €

Fur alle Weine gilt: Enthalt Sulfite. Alkohol und Jahrgang siehe Flasche
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